ROSSO DI MAZARA

Il gambero con il cuore

maestri pescatori dal 1929
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Mio nonno, uomo onesto e genuino. ora non ce piti ¢ il
miglior modo per rendergli onore ¢ riproporre il suo
prezioso elisir per ritrovare quell'inimitabile profumo che
ho il piacere di condividere con voi.

Oggi. con le nuove tecnologie, le teste del gambero rosso
appena pescato. le surgeliamo ad una temperatura di
-50°C e, successivamente, grazie ad un sofisticato
processo di liofilizzazione -freeze dryng- estriamo un
prodotto puro al 100%.

Ottenuto il liofilo dalle teste del gambero aggiungiamo..

Ma questa é un altra storia che vi racconteremo nel
prossimo messaggio




Paolo Qiacalore

private collection







Risotto peperone rosso, limone, Message in the Bottle

Ingredienti per 3 persone:

| cucchiaio Message in the Bottle
300gr riso

2 peperoni rossi

Ilimone

olio extra vergine doliva

1 aglio

pepe bianco

Arrostire i peperoni sul fuoco e togliere
la pelle e semi. Frullare con olio extra
vergine di oliva e lo spicchio daglio
ottenendo una crema. Tostare il riso e
bagnare con brodo vedetale e
aggiungere la crema di peperone rosso.
Portare a cottura il riso e mantecare
con olio extra vergine doliva, pepe
bianco. buccia di limone grattugiata,
Message in the Bottle.




Spaghetti, colatura di alici, Message in the Bottle

Ingredienti per 3 persone:

| cucchiaio Message in the Bottle
300gr spaghetti di grano duro
kg pomodoro maturo

I spicchio aglio

colatura alici

Frullare il pomodoro e lasciarlo scolare
in un canovaccio ottenendo un acqua
trasparente  pomodoro.  Soffrigdere
laglio tritato in una padella con poco
olio. Bollire gli spaghetti molto dente e
scolarli nellolio e aglio. aggiundere
facqua di pomodoro e terminare la
cottura. Mantecare con colatura dalici e
Message in the Bottle.



*¢siamo pescatori

rivoluzionarti,
stamo noi stessi.

Paolo (iacatore

Scopri il nostro mondo:

rossodimazara.com



